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Nature du sol :
argilo calcaire, graves, argiles jaunes

Encépagement :
60% MERLOT 10% MALBEC 20% CAB FRANC 10% CABERNET SAUVIGNON

Age moyen des vignes :
De 35 a 80 ans

Rendement :
40 hl/ha

Les vignes :

Il s’agit d’une sélection des meilleures parcelles du Chateau Petit Boyer. Le
vignoble était depuis 1996 en lutte raisonnée. Pour une meilleure expression
du terroir, les vignes sont enherbées et travaillées un rang sur deux. Un
effeuillage est effectué.

Vinification :

Vendanges mécaniques avec éraflage a 100%, apres triage automatisé au chai.
Cuverie thermo régulée. Remontages réguliers et une durée de cuvaison 5
semaines.

L’élevage :
Vin élevé en flt de chéne neuf pour 1/3, le reste en fiits de un et deux vins
dans un chai spécifique climatisé.

Dégustation :

Issue des meilleures parcelles du domaine, cette cuvée dévoile un bouquet
complexe de pain d'épice, de grillé, de fruits noirs et de sous-bois. Une attaque
souple prélude a un palais d'une ampleur remarquable, gras, suave, concentré,
adossé a un boisé tres €élégant et a des tanins d'une grande finesse. Une force
tranquille.

Conditionnement :
Cartons de 6 bouteilles a plat
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